
★Around bone beef 780円 
(including Tax) 

★ intestines 680円 
(including Tax) 

You can select one of drink with Lunch. 

・Coffee(Hot・Ice)   ・Oolong tee 

Water is free at the 
drink corner. 
Self service. 
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Kimchi・Salad・Drink Namuru・Salad・Drink 

Namuru・Salad・Drink Kimchi・Salad・Drink 

You can select one of drink with Lunch. 

・Coffee(Hot・Ice)   ・Oolong tee 

Water is free at the 
drink corner. 
Self service. 





Nurture in bountiful pure water and pasture, offering best of Kuroge-Beef. 
Artfully balanced melting and juicy followed by a refreshing clean after taste.  

  Brand name given only to those that meet the strict standards. 
This meat of the flavorful, contains a lot of unsaturated fatty acids to lower 
cholesterol. 





Standard Short Rib カルビ  
¥920 (Including tax 993) Soft and finely texture. 

Nakaochi Short Rib    中落カルビ
¥ 950(Including tax 1026)  Nakaochi means around the 

bone. flavor is condensed. 

Deluxe Short Rib  上カルビ  
¥ 1750 (Including tax 1890) Soft marbled beef found near 

the bone. Sweetness-rich taste with depth. 

Super Deluxe Short Rib特上カルビ  
¥ 2480(Including tax 2678)   

Prime rib. Like a Otoro(fatty tuna) melt in your mouth. 

Roast ロース 850円(Including tax 918) 

Authentic lean meat, and well a balanced clean taste.  

Deluxe Roast 上ロース1750円
(Including tax 1890) Recommended! 
An exquisite balance of lean and sweetness.  

Side of Roast ﾘﾌﾞﾛｰｽ切落し1290円
(Including tax 1393) 

This is a high quality lean meat and flesh fine-grained. An 
exquisite flavor of meat. 

Super Deluxe Roast 特上ﾘﾌﾞﾛｰｽ 

(over200g)2890円(Including tax 3121) 

King of lean meat! A rich and melted texture. 
In providing more than 200g, large size shared by all! 



Misuji (Prime rare site) ミスジ¥1890 
(Including tax 2041) Recommend!! 
Very valuable lean meat.  With a rice to roll this meat that we 
recommend! 

 Kurashitaクラシタ   ¥ 1480  
(Including tax 1598) 

Part of the upper part of hind legs, lean meat.  Refreshing clean 
after deep taste. 

Tomosankakuトモサンカク¥1280  
(Including tax 1382) 

Thigh meat and rare part. Please bake on Leah! 

Outside skirt ハラミ ¥ 850 
(Including tax ¥918)Everyone loves it! Fresh by a health and juicy 
taste. 

Deluxe Outside skirt 上ハラミ
¥1730 (Including tax 1868)An exquisite balance of marbling 

and thicker meat. 

Tongue with garlic ｽﾀﾐﾅねぎタン
¥ 850(Including tax ¥918) Combined with garlic and green 

onion. 

Deluxe Tongue with salt上タン塩
¥ 1520(Including tax 1641) Shinra’s specialty.  Thicker slice 

and rich taste, please choice the lemon sauce.. 

Oxtail with salt 塩テール
¥750(Including tax ¥810) Rich in collagen, with a bone -in 

meat.  An effect of beautiful skin, rejuvenating. 



















Glass of 

Red or White 
Decanter  

Red or White 

Bottle 

【エスペランサ ティント】 ≪生産地：スペイン ﾌﾞﾄﾞｳ品種：ﾃﾝﾌﾟﾗﾆｰﾘｮ 味わい：赤・ﾐﾃﾞｨｱﾑﾎﾞﾃﾞｨ≫ 

スペインの名門ワイナリーが造るワイン。豊かな果実味、スッキリとした切れのある味わいのワインです。 
 

【エスペランサ ブランコ】 ≪生産地：スペイン ﾌﾞﾄﾞｳ品種：ｱｲﾚﾝ 味わい：白・辛口≫ 

スペインの名門ワイナリーが造るワイン。エレガントな味わいで、果実の余韻が印象的なワインです。 

 

≪Bottle Red Wine≫ 

BORGOGNE BLANC Emile Durand 【ﾌﾞﾙｺﾞｰﾆｭ・ﾌﾞﾗﾝ ｴﾐﾙ･ﾃﾞｭﾗﾝ】 
フレッシュな柑橘系のアロマ、酸味と果実味のバランスが絶妙なワインです。 

豚肉・鶏肉・魚介類の料理に良く合います。 

 

 
生産地：France BOURGOGNE ブドウ品種：シャルドネ  

味わい：白・やや厚みのある辛口 

≪グラスワイン・デキャンタ≫ 

生産地：Australia 
ブドウ品種：シラーズ カベルネ・ソーヴィニョン 
味わい：赤・midium 

BADGERS CREEK SHIRAZ-CABERNET 【ﾊﾞｼﾞｬｰｽﾞ･ｸﾘｰｸ ｼﾗｰｽﾞ・ｶﾍﾞﾙﾈ】 
熟したプラムやベリーの香りに、胡椒などのスパイス香りが調和しています。 
濃厚かつ、まろやかな構成でタンニンも調和しており、長い余韻の果実味豊かな赤ワインです。 

生産地：Australia 
ブドウ品種：シャルドネ・セミヨン 
味わい：白・やや辛口 

BADGERS CREEK CHARDONNAY-SEMILLON 【ﾊﾞｼﾞｬｰｽﾞ･ｸﾘｰｸ ｼｬﾙﾄﾞﾈ・ｾﾐﾖﾝ】 
シトラスやトロピカルフルーツを思わす魅力的な香り。シャルドネならではの果実味に、キレのある酸味を 
ともなった長く豊かな余韻が楽しめるワインです。 

Ｃｈａｔｅａｕ Ｌａ Ｂｒａｎｎｅ 【シャトー・ラ・ブランヌ】 
クリューブルジョワ級。微かにオレンジ色を帯びた濃いガーネット色。カシス、プラムの果実香に黒コショウ
などのスパイス、土、紅茶、メントールの香りが交じる。口に含むと豊かな果実味が広がり、きれいな酸が
フィニッシュを引き締めます。 
※2011ＳＯＰＥＸＡバリューボルドー選出・デキャンター誌ブロンズ受賞 

 生産地：France  Bordeaux  

ブドウ品種：カベルネ・ソーヴィニョン メルロー プティ・ヴェルド 

味わい：赤・ full body 

≪Bottle White Wine≫ 

Bottle 

Bottle 

Bottle 



ＣＨＡＭＰＡＧＮＥ ＶＥＵＶＥ ＰＥＬＬＥＴＩＥＲ＆ＦＩＬＳ ＢＲＵＴ  
          【ｼｬﾝﾊﾟｰﾆｭ・ｳﾞｰｳﾞ･ﾍﾟﾙﾃｨｴ&ﾌｨｽ・ﾌﾞﾘｭﾄ 】 
 

シャンパンならではのシトラスフルーツに白い花の香り、果実味と酸のボリュームが
素晴らしく上品かつエレガントな味わいです。 
 

 

生産地：Spain  
ブドウ品種：マカベオ・チャレッロ・パレリャーダ  
味わい：辛口 

CAVA VISIEGA BRUT 【ｶｳﾞｧ・ｳﾞｨｼﾞｴｶﾞ・ﾌﾞﾘｭｯﾄ】 
 

シャンパン方式で造られるスペインのスパークリングワイン。 

酸味と甘みの調和のバランスが絶妙です。 

Bottle 

生産地：France  champagne 

ブドウ品種：ピノノワール・ピノムニエ・シャル
ドネ  
味わい：白・辛口 

Bottle 

ＣＡＶＡ ＶＩＳＩＥＧＡ Ｒｏｓａｄｏ ＢＲＵＴ  
【カヴァ・ヴィジエガ・ロザート・ブリュット】 
シャンパン方式で造られるスペインのロゼスパークリングワイン。 
イーストや柑橘系の香り、フレッシュでバランスの良い味わいです。 
お肉料理にも合わせて頂けます。 
 生産地：Spain 

ブドウ品種：トレパット グルナッシュ 

味わい：泡・ロゼ・辛口 

Bottle 

http://www.gettyimages.co.jp/detail/写真/a-champagne-bottle-with-its-cork-shooting-out-ロイヤリティフリーイメージ/stk21263wcg

